
Gamle Tårnhuset 
Restaurant

Meny

Inspirert av Alexandre  
Dumas` historier,  August 
Escoffier og Frankrikes rike 
matkultur, serveres en `rot-
fransk` meny i forbindelse 
med oppsetningen av 

DE TRE MUSKETERER  
i Kolben kulturhus!

Menyen og tilhørende vinpakke er 
laget spesielt med tanke på gjestene 
som skal videre til forestillingen eller 
kommer fra den. 

Gamle Tårnhuset hadde stor suksess 
da Scenario fylte Kolben med Titanic- 
oppsetningen for 2 år siden og ønsker 
hjertelig velkommen før forestilling 
alle hverdager og både før og etter i 
helgene!  
Vær tidlig ute med bordbestilling, det 
kan bli fort fullt.

Meny og sammensetning er utviklet i 
samarbeid med Scenario spesielt med 
tanke på at gjestene skal få en minne-
verdig helaften på Kolbotn, med både 
mat, vin og forestilling.

«Epices»
Andeleverterrin servert med salte pistasjenøtter,  
rosinkompott samt salat med sherryvinaigrette

«Coq au vin»
Kyllinglår fra Holte Gård i Drangedal kokt i rødvin,  

servert med mandelpotetpurè, aspargesbønner og småløk

«Belle Helene»
Sitron- og vaniljetrukne pærer anrettet med  

sjokolademousse, sjokoladesaus og vaniljeiskrem

Musketer

12. til 28.mars 2012

Menypris: 
455,-
Inkl vinpakke: 
699,-

www.gamletaarnhuset.no

For bordbestilling:
tlf. 66993000
bord@gamletaarnhuset.no


